Speisekarte

Ludgerusschule

vom 01.06. bis 05.06.2026

Montag Dienstag Mittwoch Fronleichnam Freitag
Vorspeise Rohkost mit Dipp 17 Rohkost Rohkost Salat
e Hahnchenbrust in Tomaten-
Erbsensuppe19 mit Bio- .. :
.. Basilikumsauce19 mit
Menu | Kartoffeln (&
Kroketten 17 und Ketchup
und Broti1a,b
6 29
Kartoffelcremesuppe1s,19 | Gemuiseschnitzel11a,c,d mit Vegetarische Bratwurst13,19
Mend |l aus Bio-Kartoffeln @®s | Nudelsalat (Allergene bitte mit Rostiecken und
mit Brot11a,b erfragen) und Ketchup 2,9 Currysauce (fruchtige)
Dessert Obst Erdbeerjgohurt 17 Obst Eis1,17
GastroService
Verwendeter Lebensmittel in Bio Qualitat sind auf den Speiseplan Tagesakutelle mit Bio gekennzeichnet.
Marco RemuB (Hotelmeister, IHK)
Kiche: 02536 - 34 88 688 Guten Appetit !

Mo- Fr: erreichbar von 06:00 bis 14:00 Uhr
eMail: bestellung@gastroservice-remuss.de

Anderungen vorbehalten




Speisekarte

Ludgerusschule

vom 08.06. bis 12.06.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vorspeise Rokost mit Dipp 17 Rohkost Salat 19,20,22
: Fischfilet "Mullerin
Menii | ve ei\elaLrjiiil:e: L?){gltnese Pfannekuchen11a,13,17 mit | Art"11a,14,17 mit Salat 19,20,22 Hot Doas 11a mit Wedaes Pizza Maghertia 11a,b,17
g 19 9 Apfelmuss dazu Remoulade 17 und Bio; 9 9 und Salami
Kartoffeln Q
'_ “ B0
Mend |l
Dessert Obst Obst Milchreis 17 mit Zimt und Obst Eis1,17
Zucker
GastroService
Verwendeter Lebensmittel in Bio Qualitat sind auf den Speiseplan Tagesakutelle mit Bio gekennzeichnet.
Marco RemuB (Hotelmeister, IHK)
Kiche: 02536 - 34 88 688 Guten Appetit !

Mo- Fr: erreichbar von 06:00 bis 14:00 Uhr

eMail: bestellung@gastroservice-remuss.de

Anderungen vorbehalten




Speisekarte
Ludgerusschule

vom 15.06. bis 19.06.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vorspeise Rohkost mit Dipp 17 Rohkost Salat 19,20,22 Rohkost Rohkost
Spitzlettats mit Kartoffelsalat mit Gemlise | Tomatensuppe mit Nudeln
Menu | . oP & Nuggetsi1a,c,17 und Tomaten{ 11a und Hackfleisch (Rind)
Linsenbolognesesauce19 . ,
Basilikum Dip17 _ und Brot 11a,b
&
P Erbsensuppe19 mit Bio-
Menii Il Kai rTeIrI]:e[rost| r::]lts Hahnchencurry1s (mild) mit Kartoffeln, =
enu aiserge use.u auce Bio-Reis ) Bockwurst2,3,8 (Geflligel) und
Hollandaise 17 i Q Brot11a,b
Dessert Obst Stippmilch 17 mit Streusel Wackglpuddlng 1 mit Obst Eis 1,17
1 Vanillesauce 1,17
GastroService
Verwendeter Lebensmittel in Bio Qualitat sind auf den Speiseplan Tagesakutelle mit Bio gekennzeichnet.
Guten Appetit !

Marco RemuB (Hotelmeister, IHK)
Kiche: 02536 - 34 88 688
Mo- Fr: erreichbarvon 06:00 bis 14:00 Uhr

eMail: bestellung@gastroservice-remuss.de

Anderungen vorbehalten



Speisekarte

Ludgerusschule

vom 22.06. bis 26.06.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vorspeise Rohkost Gurkensalat 19,20,22 Rohkost Salat Rohkost
Partyfrikadellen11a,13,17
(Geflugel) in Tortellini11a,13,17 .
.. . . . . . Linsensuppe 19 dazu
Menu | Paprikasauce19 mit (vegetarisch) mit Brokkoli- Kartoffeln und Brot 11a.b
Schwenkkartoffeln aus Sahne-Sauce16,19 ’
é Bio-Kartoffeln o
Vegetarische o Kasesuppe, 17,19 mit Bio-
Menii Il Klopse11a,13,16,19 in Nudeln11a mit Kase- Kartoffeln, ®o
Gemiisebratensauce,19,20 /Tomatengergusesauce,w, Gemiisestreifente und
(puriert) mit Nudeln 11a Brot11ab
Dessert Obst Geback Obst Schokopudding 17 Eis1,17
GastroService
Verwendeter Lebensmittel in Bio Qualitat sind auf den Speiseplan Tagesakutelle mit Bio gekennzeichnet.
Marco RemuB (Hotelmeister, IHK)
Kiche: 02536 - 34 88 688 Guten Appetit !

Mo- Fr: erreichbar von 06:00 bis 14:00 Uhr
eMail: bestellung@gastroservice-remuss.de

Anderungen vorbehalten




Speisekarte
Ludgerusschule

vom 29.06. bis 03.07.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vorspeise Rohkost Rohkost Rohkost Salat 19,20,22 Rohkost
Menii | Curryreis mit Linsensuppe 19 mit Brot | Mac'n Cheese 11a,16 mit
Rahmspitzkohl (extra) 11,b Gemuse und Colslaw17
. . Brotauflauf (leicht
Menii Il Backfisch11a,14 mit Kartoffelsuppe 19 mit Brot gesift)i1a,13 in
Kartoffelpl:gezgg und Salat 11a,b Vanillesauce 1,17 und
e M o Fruchtkompott
Dessert Obst Geback Obst Kaltschale mit Frucht Eis1,17
GastroService

Verwendeter Lebensmittel in Bio Qualitat sind auf den Speiseplan Tagesakutelle mit Bio gekennzeichnet.
Marco RemuB (Hotelmeister, IHK)
Kiche: 02536 - 34 88 688 Guten Appetit !
Mo- Fr: erreichbarvon 06:00 bis 14:00 Uhr
eMail: bestellung@gastroservice-remuss.de Anderungen vorbehalten



